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Familie, Fürsorge und Loyalität
Elli Radinger berichtet in der Alten UB von ihrem Leben unter Wölfen und was sie von den Tieren gelernt hat

Moderatorin Marina Gust stellte am Mitt-
woch in der Alten Universitätsbibliothek mit
Elli Radinger eine Autorin mit einem recht
ungewöhnlichen Werdegang vor. Rund 25
Hörer verfolgten bei der vom Literarischen
Zentrum mitveranstalteten Lesung gebannt,
wie die aus Wetzlar stammende Fachjourna-
listin ihren Traum zum Beruf machte. Radin-
ger war fünf Jahre Stewardess bei der Luft-
hansa, studierte dann Jura, sei als Rechtsan-
wältin jedoch zu sensibel gewesen. Kurzer-
hand zog sie einen Schlussstrich unter ihr
bisheriges Leben, reiste durch die USA und
wollte mehr über Kojoten und Wölfe erfah-
ren. In einem Park in Indiana hatte sie im
Rahmen eines Praktikums die erste Begeg-
nung mit einem Wolf. Das aggressive Verhal-
ten der von Menschen sozialisierten Wölfe
habe sie verwundert. Sie wollte daher he-
rausfinden, wie wilde Wölfe interagieren.

Die Sucht nach den Raubtieren ließ sie
nicht mehr los: 1991 gründete sie mit einem
Gleichgesinnten die »Gesellschaft zum
Schutz der Wölfe«, brachte außerdem zu je-
ner Zeit das »Wolf Magazin« heraus. Seit
1995 arbeitet sie beim Yellowstone-National-
park im US-Staat Wyoming.

In ihrem fundierten, zugleich anschauli-
chen Vortrag präsentierte Radinger Kostpro-
ben aus ihrem Buch »Mein Leben unter Wöl-

fen«. Die Expertin blickt mittlerweile auf
zwei Jahrzehnte der Wolfsbeobachtung zu-
rück. Die Vorbildlichkeit der Tiere in puncto
»Familie, Fürsorge und Loyalität« habe sie
sehr geprägt, hob sie hervor. Interessant
schien ihre Feststellung, dass je nach Situa-
tion verschiedene Wölfe die Führung der
Gruppe übernähmen; die Mutter treffe wich-
tige Entscheidungen.

Höchst spannend mutete die Passage über
die Verfolgungsjagd zwischen einer kranken
Hirschkuh und Wölfen an. Radinger demons-
trierte hier Gespür für ökologische Zusam-
menhänge. Noch lebendiger machten den
Vortrag Dokumentarfilmausschnitte. Beson-
ders fesselten Radingers Ausführungen über
Angriffe von Bären auf Menschen und wie
man richtig darauf reagiert. Ihr Buch hat im
Ganzen offensichtlich stark von der Vorgabe
des Aufbau Verlags profitiert, in höherem
Maße persönliche Aspekte einzubringen.

Von den Wölfen habe sie gelernt, resümier-
te Radinger, im Augenblick zu leben. Über-
dies sei sich bewusst geworden, dass sie die
Welt nicht verändern, nur Anstöße geben
könne. Zum Schluss der bereichernden Le-
sung zeigte sie Dias und beantwortete bereit-
willig Publikumsfragen. jou

Keine Berührungsängste: Elli Radinger und
ein Wolf. (Foto: Tanja Askani)

Matinee stellt Lausunds
Stück »Hysterikon« vor

Die Welt ist ein Supermarkt und man kann
tatsächlich in ihr leben. Die billigen Waren
stehen in den Regalen ganz unten, die teuren
in Augenhöhe. Joghurt gibt es in Hunderten
Geschmacksrichtungen und Variationen – da
soll man sich auch noch entscheiden. Die
Frau kostet einen nicht nur Geld, sondern
auch Lebenszeit. Das Guthaben auf der Life-
Card ist begrenzt, also weg mit dem Ballast.

Ingrid Lausund hat mit »Hysterikon« eine
fulminante Revue des (ver)käuflichen Lebens
geschrieben – mit Protagonisten, die dem
Konsum frönen, dieses gegen jenes eintau-
schen und währenddessen über ihr Leben
sinnieren. Dabei gewähren sie einen tiefen
Blick in ihre Abgründe. Denn glanzvoll wird
das Leben allein durch den Kauf einer Kaf-
feekanne für 990000 Euro leider nicht.

Am Sonntag führt um 11 Uhr eine Matinee
im Stadttheater aus der Reihe »vorgestellt«
in Lausunds Schauspiel ein. Dabei wird Mei-
ke Niemeyer ihre Inszenierung dem Publi-
kum vorstellen. Dramaturgin Julia Figdor
beleuchtet die Hintergründe des Stücks und
Thomas Döll sowie Bernhardt Niechotz er-
klären ihr Bühnen- und Kostümkonzept. Zu-
dem zeigen Mitglieder des Ensembles szeni-
sche Ausschnitte und geben somit einen Vor-
geschmack auf die Premiere von »Hysteri-
kon« am Samstag, dem 21. April.

Anzeige

Gasthaus »Justus«
im Hessischen Hof
Frankfurter Straße 7
Tel. (0641) 791798

Cafeteria im Evang.
Krankenhaus
Paul-Zipp-Straße 171
Tel. (0641) 9606-131
Fax (0641) 9606-126

Definition: »Inhalte und Angebot 
für Gastronomieübersicht Mittagstisch«:
Das klassische Mittagstischangebot ist ein Tellergericht, das
gegenüber der regulären Speisekarte zu einem deutlich redu-
zierten Angebotspreis (Preisspanne bis max. 11,- u) erworben
werden kann. Extras wie »Suppe/Nachtisch/Salat« (sofern nicht
im Mittagstischangebot enthalten) können separat als Zusatz-
angebot/separater Eintrag kostenpflichtig in der täglichen Über-
sicht platziert werden.
Auch ein in dem preislich vorgegebenen Rahmen definiertes
Buffetangebot am Mittag kann unter dem Begriff »MITTAGS-
TISCHBUFFET« beworben werden. 
Ausgeschlossen sind zeitliche Aktionen und Angebote, die über
die Mittagsstunden hinausgehen. Dazu gehören Veranstal-
tungen und Aktionen wie »Oktoberfeste«, »Sonntagsbrunch«,
»Ostermenüs«, »Lammwochen«, »Martinsgans-Essen«, »Hessi-
sche Wochen«, »Bayerische Wochen« usw. sowie Hinweise auf
kostenfreie Dienstleistungen, Öffnungszeiten, die nicht den
Mittagstisch betreffen, Abend-, Wochenendveranstaltungen und
Sonderaktionen. Sie können nur in einer separat geschalteten
Veranstaltungs- oder Angebotsanzeige außerhalb der täglichen
Übersicht im Anzeigenteil der Tageszeitung platziert und veröf-
fentlicht werden.

Metzgerei und
Partyservice Engel
Karl-Benner-Straße 5
Tel. (0641) 51505
Fax (0641) 54922

Dorschfilet, gebacken, mit Remoulade
und Kartoffelsalat C 5,30
Apfelstrudel mit heißer Vanillesoße

C 4,50

I1,00
Vollwertkost

Metzgerei Kunz
Bleichstraße 29
Tel. (0641) 73427

Schlemmerlädchen
Marktplatz 1
Tel. (0641) 33897
www.kunz-giessen.de

Tägliche
Sonderveröffentlichung der
Gießener/Alsfelder Allgemeinen

Änderungen vorbehalten!

Hinweis: Bitte übersenden Sie Ihre Mittagstischangebote bis spätestens donnerstags, 16 Uhr, an unser Haus. Später eingehende
Angebote können für die Folgewoche nicht mehr berücksichtigt werden.
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Kipplinge an Remouladensauce und
Kräuterreis C 5,00

Fischpfanne »Thai Style« mit Duftreis
C 7,50

Paniertes Fischfilet mit Zucchinisoße
und Kartoffelgratin
Mitnahmepreis C 5,40
Erbseneintopf
Mitnahmepreis C 3,00

Weitere leckere Küchengeheimnisse sind in
unseren Geschäftsstellen erhältlich oder 
einfach telefonisch bestellen unter 0641/3003-259.

ESS-Bahn –
die Wohlfühl-Kantine
Bahnhofstraße 96
Tel. (06 41) 70 11 34
www.ess-bahn-giessen.de

Informationen, Buchungen und Preisauskünfte

! 0641/3003-223
Frau Jennifer Jenner · Anzeigenabteilung · Fax 0641/3003-300

E-Mail: anzeigenverkauf@giessener-allgemeine.de

Paniertes Fischfilet
mit Zucchinisoße und Kartoffelgratin
Mitnahmepreis C 5,40
Erbseneintopf
Mitnahmepreis C 3,00

Hüttenberg
Manz – Die Metzgerei
Hauptstraße 79
Tel. (06403) 2745
Fax (06403) 926140

Hungen
Metzgerei Norbert Weil
Gießener Straße 23
im REWE-Markt
Tel. (06402) 505240

Sauerbraten mit Knödel und Rotkohl
C 5,95

Gedünstetes Kabeljaufilet mit Reis,
Salat und Kräutersoße C 4,95

Gedünstetes Seelachsfilet
mit Rahmspinat und Kartoffeln C 4,95

Backfisch mit Remoulade,
dazu Kartoffelsalat C 4,90

Wettenberg-
Krofdorf
Die »klaa Worscht-Kech«
Im Westpark 1a
Tel. (0641) 9843781
Fax (06409) 810555
Öffz.: Mo.–Fr., 9.00 bis 15.00 Uhr
www.landgasthof-duensberg.de

Metzgerei
Thomas Fuhr
Bänningerstraße 3
im REWE-Markt
Tel. (06408) 969060

Matjes »Hausfrauenart«
mit Kartoffeln C 4,99

Wettenberg-
Launsbach
Hotel
»Schöne Aussicht«
Gießener Straße 3
Tel. (0641) 982370
www.schoene-aussicht-hotel.de

Blattspinat mit Spiegeleiern
und Kartoffeln C 4,90

Metzgerei/Partyservice
Bechthold
Gießener Straße 37
Tel. (0641) 65162

Geb. Fischfilet, paniert, dazu Remoulade
und hausgemachter Kartoffelsalat

C 4,90

Metzgerei Michel
Brauhausstraße 32
Tel. (0641) 65163

Fischragout mit Reis und Salat C 6,95
Alaska-Seelachs, paniert, mit
Kartoffelsalat und Remoulade C 4,95

Seelachsfilet mit Remoulade
und Kartoffelsalat C 4,20

Heuchelheim
Imbiss
»Zur Schnellen Rast«
Rodheimer Straße 108
Tel. (0151) 51853456

Lich
Metzgerei und
Partyservice Stein
Bahnhofstraße 2
Tel. (06404) 23 93
Fax (06404) 47 54

Puszta-Pfanne,
dazu Spätzle und Salat C 4,90
Licher Rolle,
dazu Dip und Salat C 4,20

Reiskirchen
Metzgerei Brinkmann
Grünberger Straße 29
Tel. (06408) 6 23 83
Fax (0 64 08) 6 44 64

Fischragout mit Reis und Salat C 6,95
Alaska-Seelachs, paniert, mit
Kartoffelsalat und Remoulade C 4,95

Kartoffelpuffer mit Apfelmus C 3,90

Gaststätte
»Pferdestall«
Wilhelmstraße 4
Tel. (0641) 1318283

Gießen
Restaurant
»Bootshaus«
Bootshausstraße 12
Tel. (0641) 68692555

Fish & Chips mit Erbsen C 7,50

Lollar
Metzgerei und Gast-
wirtschaft Schnaut
Bahnhofstraße 6
Tel. (06406) 37 69
info@schnaut.de

»Köttbullar«, schwedische Hack-
bällchen in Rahmsoße mit Bandnudeln
und Salat
zum Mitnehmen C 5,20
Scharlet, Kartoffelauflauf
mit Dörrfleisch und roter Wurst
zum Mitnehmen C 3,90

Lich-Langsdorf
Fleischerfachgeschäft
Karl-Heinz Kleinkurt
Inh. Norman Sames
Oberstraße 12–14
Tel. (06404) 950187
Fax (06404) 950189

Kartoffelgyros mit Krautsalat C 4,90

Grünberg-Stadt
Edeka Neukauf
»Mahlzeit«
Gießener Straße 59
Tel. (06401) 223646

Kohlroulade in Soße mit Kartoffelpüree
C 5,80

Metzgerei Michel
Löwengasse 4
Tel. (0641) 77320

Fischragout mit Reis und Salat C 6,95
Alaska-Seelachs, paniert, mit
Kartoffelsalat und Remoulade C 4,95

Brasserie & Partyservice
»Tischlein deck dich«
Inh. Donald Rupschus
Krool 4
Tel. (06401) 225244
Fax (06401) 225245

Gebr. Fischfilet, Dill-Senf-Soße,
Karottengemüse, Salzkartoffeln C 6,80

Grünberg-Weickartshain
Weickartshainer Stubb
Vogelsbergstraße 6
Tel. (06400) 95 98 82

Mittagsbüfett 12.00 bis 14.00 Uhr
inkl. 0,3-l-Getränk C 7,50


